K oclzku’zs Tewmine 2010

immer dienstags

26. Januar
Thema: Seefische verschiedene Zubereitungsarten

23. Februar
Thema: Krusten und Schalentiere

16. Marz
Thema: Zieglein und Lamm

13. April
Thema: Leichte Frihlingskiiche mit Spargel

18. Mai
Thema: Maibock und Maikréuter

15. Juni
Thema: Genussvolle Sommerkiiche

13. Juli
Thema: Kochkursparty

An diesem Tag feiern wir bei schénem Wetter ein Grillfest.

Fachsimpeln Sie nach Lust und Laune mit den anderen Kochkursteilnehmern
und mir Uber Rezepte, Zubereitungsarten oder andereres. Start ist 19.00h,
Ende offen.Wer méchte, kann mir dann bei den Vorbereitungen helfen.
Der Preis fir die Party, wie gewohnt mit Essen und Getrénken

betragt p.P. € 48,-.

14. September
Thema: Wachtel, Taube, Perlhuhn und Kiirbis

26. Oktober
Thema: Hirsch, Hase und Reh

23. November

Thema: Was Koche ich Weihnachten? Edles Meni fir die Festtage.
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